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1. Apa yang anda ketahui tentang pengertian pangan? Jelaskan perbedaan pangan segar, pangan
olahan dan pangan olahan tertentu! (10 Point: CPMK-1)

2. Sebutkan dan Jelaskan apa saja nutrifikasi kandungan bahan pangan yang anda ketahui! (10
Point: CPMK-1)

3. Apa yang anda ketahui tentang buah klimaterik? Apa ciri utama yang dapat diamati secara fisik
pada untuk membedakan buah klimaterik dan non klimaterik? Berikan contohnya! (10 Point:
CPMK-1)

4. Bagaimana proses penentuan panen dan penanganan pasca panen sayur dan buah! (10 Point:
CPMK-1)

5. Komoditi pertanian yang masih fresh masih melakukan aktifitas metabolisme. Bagaimana
metode yang biasa anda temui di supermarket untuk menjaga kualitas dan memperpanjang masa
simpan komoditi segar? Jelaskan prinsip metode tersebut? (10 Point: CPMK-1)

6. Mengapa kita tidak boleh menyimpan buah segar di dalam freezer kulkas? Kerusakan seperti apa
yang terjadi pada buah tersebut apabila disimpan di freezer? Sedangkan untuk daging yang di
freezer kenapa tidak terjadi kerusakan yang demikian? (10 Point: CPMK-1)

7. Apa yang anda ketahui tentang pengertian dan tujuan dari proses Blansing? Jelaskan bagaimana
cara mencegah kerusakan termal dan pelarutan senyawa nutrisi penting dalam bahan pangan
selama proses blansing! (10 Point: CPMK-2)

8. Apa yang anda ketahui tentang perbedaan susu pasteurisasi, susu ultra high temperature dan susu
sterilisasi? Jelaskan keuntungan dan kerugian dari masing-masing proses tersebut! (10 Point:
CPMK-2)

9. Jelaskan perbedaan antara proses ekstrusi dan fermentasi! Berikan contohnya! (10 Point:
CPMK-2)

10. Jelaskan pengertian dari proses kristalisasi dan iradiasi pangan? Berikan contohnya! (10 Point:
CPMK-2)

Jangan lupa berdoa dan selamat mengerjakan !!! 


